
bon appétit
MENU MIDI

LUNCH MENU SALADES & PLANCHES 
SALADS AND BOARDS

Salade du jour – Salad of the day 19 $

Salade césar au poulet – Chicken Caesar salad 21 $
Laitue, parmesan, poulet croustillant, sauce césar et 
croutons à l’ail
Lettuce, parmesan, crispy chicken, Caesar sauce and garlic croutons

Salade fraîcheur – Fresh salad 22 $
Mâche, crevettes sautées à l’ail, tomates cerises, 
courgettes et vinaigrette aux agrumes 
Lamb’s lettuce, garlic-sautéed shrimp, cherry tomatoes, zucchini and 
citrus vinaigrette

Planche de charcuteries et de fromages – Charcuterie and 
cheese board 34 $
Assortiment de charcuteries et de fromages locaux
Selection of local charcuterie and cheeses

Végétarien
Vegetarian

Contient du lactose
Contains lactose

Contient des noix
Contains nuts

Contient du gluten
Contains gluten

Contient des crustacés
Contains shellfish

POUTINES
Poutine régulière – Regular poutine 15 $
Frites, fromage en grains, sauce à 
poutine
French fries, cheese curds, poutine sauce

Poutine bacon et oignons caramélisés 
– Bacon and caramelized onions poutine 18 $
Frites, fromage en grains, bacon, 
oignons caramélisés, sauce à poutine
French fries, cheese curds, bacon, caramelized 
onions, poutine sauce

Poutine au porc effiloché – Pulled pork 
poutine 24 $
Frites, fromage en grains, porc 
effiloché, oignons, sauce barbecue et 
crème sure
French fries, cheese curds, pulled pork, onions, 
BBQ sauce and sour cream

NOS PLATS
SERVI AVEC FRITES ET SALADE
SERVED WITH FRIES AND SALAD

Tacos de bœuf – Beef tacos 23 $
3 tacos de bœuf braisé, coriandre, crème sure
3 braised beef tacos, cilantro, sour cream

Poisson frit et sauce tartare – Fish and chips and 
tartar sauce 24 $

Cuisse de poulet rôti – Roasted chicken thigh 20 $
Cuisse de poulet, mayonnaise épicée
Chicken thigh, spicy mayonnaise

Taxes et service non inclus. Taxes and service not included.

Burger OmegaBon – OmegaBon Burger 25 $
Bœuf Angus, bacon, cheddar vieilli, tomates, laitue, oignons caramélisés, sauce Omega
Angus beef, bacon, aged cheddar, tomatoes, lettuce, caramelized onions, Omega sauce

Burger au poulet croustillant – Crispy chicken burger 24 $
Poulet frit, chou rouge crémeux, cornichons, oignons frits, mayonnaise épicée
Fried chicken, creamy red cabbage, pickles, fried onions, spicy mayonnaise

Burger végétarien – Veggie burger 22 $
Galette végétarienne, brie, tomates, mesclun, oignons, sauce à l’aneth
Vegetarian patty, brie, tomatoes, mesclun, onions, dill sauce

PLAISIRS DU MIDI
LUNCH’S LITTLE PLEASURES

Change ta frite en poutine +5 $ 
Change your French fries into poutine 

Mini Salade César +4 $
Mini Caesar salad

Panier de frites 7 $ 
French fries basket

Soupe du jour 9 $ 
Soup of the dayBURGERS

SERVI AVEC FRITES ET SALADE
SERVED WITH FRIES AND SALAD



NOS VINS
OUR WINES

ROUGE

Crama Regala Cabernet-Sauvignon, Vinaria din Vale 
Europe de l’Est — Cabernet-Sauvignon

Ample, rond et généreux, notes de cassis et de cerises, des saveurs 
d’épices et de fleurs.
Notes of blackcurrant and cherry, flavours of spices and flowers.

Laguna De La Nava, Bodegas Navarro Lopez
Espagne —Le Plateau (Meseta) — Tempranillo

Sec et épicé, exhalant des parfums de fruits cuits, de muscade et de 
santal. 
Dry and spicy, exhaling scents of cooked fruits, nutmeg and sandalwood.

Orpailleur x Parc Omega, Vignoble de l’Orpailleur
Canada — Québec, Cantons de l’Est — Frontenac, Seyval Noir, Vidal 

Léger et fruité qui s’ouvre sur des notes florales.
Light and fruity with floral notes.

E. Guigal Côtes-du-Rhône, E. Guigal
France — Vallée du Rhône - Grenache, syrah, mourvèdre

Un rouge robuste qui présente des saveurs de figue et de réglisse 
rehaussées d’une note épicée.
Flavours of figs and licorice enhanced by a spicy note.

Pétales d’Osoyoos, Osoyoos Larose
Canada — Colombie-Britannique Vallée de l’Okanagan — Merlot, 
Cabernet-sauvignon, Cabernet franc

Vignoble surplombant le magnifique lac d’Osoyoos, son profil 
aromatique n’est pas sans évoquer la rive droite bordelaise. Doté 
d’arômes de fruits rouges, de poivron, de truffe, de cèdre et de vanille.
Aromas of red fruits, bell pepper, truffles, cedar and vanilla. 

Amarone della Valpolicella, Agricola Tedeschi
Italie - Vénétie - Corvinone, Corvina, Rondinella, Rossignola 

Délicieux arômes de griotte, de noisette grillée, de figue, de thé noir, 
d’amande broyée et de chêne. Le vin est opulent, avec des tanins ronds, 
une acidité épicée et une finale complexe.
Aromas of morello cherry, roasted hazelnuts, figs, black tea, crushed almond and 
oak.

BLANC

Crama Regala Sauvignon Blanc, Vinaria din Vale 
Moldavie — Sauvignon Blanc

Vif, fruité à souhait et frais, on y retrouve des notes florales et de pomme 
Granny Smith.
Floral and Granny Smith apple notes.

Bouteille
75 cl

29 $

34 $

39 $

45 $

54 $

69 $

Bouteille
75 cl

29 $

Verre
12 cl

9 $

12 $

Verre
12 cl

9 $

Nous sommes heureux de vous présenter une sélection de vins régionaux et 
internationaux en accord avec nos plats.

We are pleased to present a selection of regional and international wines to match our dishes.



BLANC

Domaine La Hitaire Côtes de 
Gascogne, P. Grassa Fille & Fils
France — Sud-Ouest, Côtes de 
Gascogne — Chardonnay 

Typique du chardonnay, vif et 
frais en bouche avec des 
arômes d’agrumes, de pêche 
et de poire.
Aromas of citrus, peach and pear.

Bacalhôa Catarina, Bacalhoa 
Vinhos de Portugal SA
Portugal — Péninsule de 
Sétubal — Fernao Pires, 
Chardonnay, Arinto 

Raffiné, ses notes de pêche, de 
fleur blanche et de miel font 
place à une bouche texturée et 
délicate.
Notes of peach, white flower and 
honey.

Orpailleur x Parc Omega, 
Vignoble de l’Orpailleur inc.
Canada — Québec, Cantons de 
l’Est — Seyval, Vidal, Frontenac 
blanc

Belle complexité en bouche, 
minérale, légère et légèrement 
fruitée avec une ouverture 
d’agrumes et de poires.
Lightly fruity with a taste of citrus 
and pear.

Francis Coppola Diamond 
Collection Chardonnay, 
Coppola
États-Unis — Californie - 
Chardonnay 

Un délice, doux et légèrement 
sucré, un chardonnay qui 
retrouve des notes d’érable, de 
fleurs blanches, de poire 
caramélisée et de vanille.
Notes of maple, white flowers, 
caramelized pear and vanilla.

ROSÉ

Listel Terres du Midi Grain de 
Gris, Listel
France — 
Languedoc-Roussillon — 
Cabernet-Sauvignon, 
Cinsault, Grenache, Merlot 

Frais, sec et agréable. 
Bouche ronde couronnée 
d’une finale aux notes 
fruitées et florales.
Fruity and floral notes.

MOUSSEUX/CIDRE

Cidre Rosé Alice, Rosé Alice 
Cider
Canada – Québec – Oka – 
La Bonté de la Pomme

Vin mousseux brut aux 
arômes de noisette et de 
pomme.
Sparkling brut wine with hazelnut 
and apple aromas.

Hungaria Grande Cuvée 
Brut, Hungarovin Ltd
Hongrie - Gruner veltliner et 
chardonnay 

Vin mousseux brut aux 
arômes de noisettes et de 
pommes.
Hazelnut and apple aromas.

CHAMPAGNE

Nicolas Feuillatte Réserve 
Exclusive Brut, Le Centre 
Vinicole de la Champagne
France — Champagne, 
Vallée de la Marne - Pinot 
noir, pinot meunier, 
chardonnay 

MAGNUM

Magnum de Rosé : Gallo 
Zinfandel 

Magnum de Blanc : Pinot 
Grigio Barefoot

Bouteille
75 cl
32 $

36 $

39 $

45 $

Verre
12 cl

12 $

Bouteille
75 cl
29 $

Bouteille
75 cl
29 $

34 $

Bouteille
75 cl
79 $

1.5L

85 $

89 $

Verre
12 cl
9 $



Une sélection concernant notre 
importation privée de vins d’exception 
peut également vous être proposée. 
A selection concerning our privately imported 
wines can also be proposed to you.

BREUVAGES
BEVERAGE

EAU — WATER

Eau gazéifiée - Sparkling water 750 ml 6 $
Perrier 250 ml 3 $ 
Acqua panna 750 ml 5 $ 

SODAS — SOFT DRINKS

Sodas 3 $
Jus de fruits Oasis 3,50 $
(orange, pomme, pamplemousse) 
Oasis fruit juice (orange, apple, grapefruit)
Shirley Temple 4 $
Limonade artisanale 5 $
Artisanal lemonade
Soda Fever Tree 5 $
Fever Tree soda 
Thé glacé naturel 6 $
(Citron, Pêche, Fraise, Hibiscus et vanille)
Natural iced tea (Lemon, Peach, Strawberry, Hibiscus and vanilla)



PLAISIRS LOCAUX
LOCAL PLEASURES 

40 ml

Le Sortilège 9 $
Un whisky sur glace typiquement québécois qui s’ouvre sur des arômes dominants d’érable et de 
cassonade.
Whisky on ice with dominant aromas of maple and brown sugar.

Le Coureur des Bois 9 $
Onctueuse crème combinant la richesse du sirop d’érable québécois, du caramel et du Rhum. Servi sur 
glace ou avec du café.
Maple syrup cream, caramel, and rum. Served on ice or with coffee.

Le Fireball 9 $
Un mélange de whisky canadien lisse et de saveur intense de cannelle et d’épice. Une des boissons les 
plus réputées d’Amérique du Nord.
Canadian whisky with intense cinnamon and spice flavours.

Crème de menthe Isabelle 10 $ 
Menthe poivrée, crème de menthe. Goût riche, savoureux et texture liquoreuse. Apéritif ou digestif.
Peppermint, mint cream. Rich, flavorful taste and liquorish texture. Aperitif or digestive. 

Amaretto Mariana Avril 10 $
Liqueur d’amande, goûts de sirop d’érable et de myrique baumier.
Almond liqueur, tastes of maple syrup and myrica gale.

Le Cidre de glace 14 $
Le cidre de glace est né du terroir québécois. La fermentation s’effectue sur un jus de pommes concentré 
par l’action du froid naturel. Il exhale des arômes dominants de pomme mûre, de poire caramélisée, 
d’ananas et de miel. 
Dominant aromas of ripe apples, caramelized pear, pineapple, and honey.

BIÈRES DES BRASSEURS DE MONTEBELLO X PARC OMÉGA
MONTEBELLO BREWERS X PARC OMEGA BEERS

473 ML - 10 $

Cervidé 4,2 %
Blonde à l’avoine, légère et rafraîchissante
Oat lager, light and refreshing

Loup Arctique 4 %
Blanche à l’avoine, arôme fruité
Wheat ale, fruity aroma

Renard Roux 4 %
Rousse hybride, robuste, rafraîchissante, sèche et houblonnée
Hybrid red, robust, refreshing, with a dry and hoppy finish

Sanglier 8 %
Double IPA, amère, houblonnée et maltée
Double IPA, bitter, hoppy and malty

Taxes et service non inclus. Taxes and service not included.


